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1 2 0 6  A V E N U E  U N I O N(LAVAL)	 2 1 1 9  B L V D  L E  C A R R E F O U R
(BROSSARD)	 3 9 5  A V .  D E  L ’ E Q U I N O X E
(VERDUN)	 3 7 1 5  W E L L I N G T O N  S T ,
(DDO)	 3 7 7 5  B L V D  S O U R C E S
(REPENTIGNY)	 2 3  B L V D  M O N C A N A

@ E S C O N D I T E _ M T L

1 2 2 4  R U E  D R U M M O N D

1 2  R U E  S A I N T - P A U L  O

N O U S  V O U S  S O U H A I T O N S  U N  B O N  A P P É T I T !  E N J O Y  Y O U R  M E A L !

EN RAISON DE LA CONTAMINATION CROISÉE, NOUS NE POUVONS PAS GARANTIR UN 
ENVIRONNEMENT EXEMPT D’ALLERGÈNES. NOUS NOUS EXCUSONS POUR CET INCONVÉNIENT.

DUE TO CROSS CONTAMINATION, WE CAN’T GUARANTEE AN ALLERGEN FREE ENVIRONMENT. 
WE APOLOGIZE FOR THE INCONVENIENCE.

F R O I D  +  C R U  |  C O L D  +  R A W

GUACAMOLE | 9.95$ 
servi avec totopos au paprika fumé  
served with smoked paprika totopos

ENSALADA DE MANGOS | 14.95$ 
mangue, concombre, coriandre, échalotes 

croustillantes, échalotes marinées, vinaigrette 
au chamoy, chile serrano

 mango, cucumber, coriander, crispy  
shallots, pickled shallots, chamoy dressing, 

serrano chile

TUNA TOSTADA | 16.95$  2  T O S T A D A S 
crudo de thon, avocat, jalapeño, oignon rouge, 

concombre, sauce maggi-lime, graines de citrouille 
caramélisées, crema à la lime

 tuna crudo, avocado, jalapeño, red onion, 
cucumber, maggi-lime sauce, caramelized pumpkin 

seeds, lime crema

ACAPULCO CEVICHE | 17.95$ 
crevettes cocktail, avocats, oignons, coriandre, 

sauce chipotle. servi avec totopos

cocktail shrimp, avocados, onions, coriander, 
chipotle sauce. served with totopos

CEVICHE DE COCO | 17.95$ N O U V E A U  
saumon, oignon rouge, huile de coriandre, huile 
chili, vinaigrette à la noix de coco, échalote

salmon, red onion, coriander oil, chili oil, 
coconut vinaigrette, fried shallots.

C H A U D  |  H O T

CORN BREAD | 5.95$ 
muffin de maïs au fromage panela & jalapeño, 

beurre épicé  
corn muffin with panela cheese & jalapeño, 

spicy butter

EL GENERAL CHAPO | 14.95$ 
general tao mexicain au tamarin & agave, coriandre

 mexican general tao with tamarin & agave, 
coriander

ALAS DE POLLO (5) | 13.95$ 
ailes de poulet au chipotle & érable, coriandre

 chipotle & maple chicken wings, coriander

PAPI CHULO’S PORK RIBS | 26.95$ 
côtes de porc, cerises noires, 

sauce bbq au chipotle, coriandre

pork ribs, black cherry, chipotle bbq sauce, 
coriander

EL CHAPIFLOR | 12.95$ 
choux-fleur général tao mexicain au tamarin et 

agave, et coriandre

mexican general tao cauliflower with tamarind and 
agave, and coriander

CHILAQUILLERZ DEL BARRIO | 15.95$ N O U V E A U  
sauce tamarin, boeuf haché, basilic thaï, salsa 

de tomate et litchi, crème de maïs, avocat, 
coriandre, tortillas croustillantes, chili crisp.

tamarind sauce, ground beef, Thai basil, tomato 
and lychee salsa, corn crema, avocado, coriander, 

tortilla chips, crispy chili.

L ’ E X P É R I E N C E  E S C O N D I T E
P O U R  P A R T A G E R  |  T O  S H A R E .

35.00$/LUNCH/PERS | 45.00$/DINNER/PERS.
    DEMANDEZ À VOTRE SERVEUR    

ASK YOUR WAITER
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T a c o s  
2  T A C O S   | 12.95$

BAJA 2.0 
tortilla de farine, morue tempura, salade mix 

marinade, salsa cruda, crema matcha

flour tortilla, cod tempura, red slaw, 
salsa cruda, crema matcha

AL PASTOR 
tortilla de maïs, porc al pastor,  
ananas grillés, oignons, coriandre

corn tortilla, pork al pastor with grilled 
pineapple, onions, coriander

POLLOS HERMANOS 
tortilla de farine, poulet frit, crema au chipotle, 

croutons de pain de maïs, crema a l’avocat, 
iceberg, choux rouge

 flour tortilla, fried chicken, chipotle crema, corn 
bread croutons, avocado crema, iceberg, red cabbage

CHAMPIGNONS AL PASTOR 
tortilla de maïs, champignons pleurotes et cremini, 

marinade al pastor, ananas grillés,  
oignons et coriandre

corn tortilla, oyster and cremini mushrooms, 
marinated al pastor , grilled pineapple, onions, 

and coriander.

NEW EL PASO 
tortilla de maïs dur, tortilla de farine, fromage, 
boeuf haché, curry japonais, épices cajun, pico de 

gallo, laitue et crema.

hard corn tortilla, flour tortilla, cheese, ground 
beef, japanese curry, cajun spices, pico de gallo, 

lettuce and crema.

E’STEAK KOREANO & NOPAL (+1.95$) 
tortilla de maïs, surlonge, fromage oaxaca, cactus 
grillé, jalapeño mariné, sauce à l’orange crush, 

coriandre, échalotes marinées

corn tortilla, sirloin, oaxaca cheese, grilled 
cactus, pickled jalapeño, orange crush sauce, 

coriander, pickled shallots

COLIFLOR
tortilla de maïs, choux-fleur croustillant, purée de 

haricots noirs, crema au poivre noir, coriandre

corn tortilla, crispy cauliflower, black bean paste, 
black pepper crema, coriander

MR. MOLE 
tortilla de maïs, mole, poulet, queso fresco, 
oignons rouge marinées, craquelin de sésame, 

coriandre

corn tortilla, mole ,chicken, queso fresco, red 
onions, sesame cracker, coriander 

(arachides, peanuts)

T O S T A D A S
2  T O S T A D A S

TINGA | 12.95$  2  T O S T A D A S
tortilla de maïs dur, poulet aux tomates & chipotle, 

queso fresco, crema a la lime, oignons rouges,  
jalapeño mariné, laitue

hard corn tortilla, tomato & chipotle chicken, 
queso fresco, lime crema, red onion, pickled 

jalapeño, lettuce

d e s s e r t s

CHURROS CON NUTELLA | 7.95$
 

KEY LIME | 8.95$
crème au citron vert, pâte de biscuit Graham, 

mousse à la noix de coco

lime cream, Graham dough, coconut foam

«OPTIMISEURS» DE TACOS (1$/CHAQUE) TACO PIMPERS (1$/EACH)

salsa roja, salsa verde et salsa chile arbol 

(arachides, peanuts)


